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Entreprise

Interlocuteurs

Isabelle RONARC’H - Conseillere Entreprises —
isabelle.ronarch@normandie.cci.fr — 02.33.82.82.88

Date de la proposition

Domaine d’expertise QUALITE — HYGIENE — SECURITE ALIMENTAIRE
.

Intitulé du module Permis d’Exploitation 8 heures

Retrouvez I'intégralité de nos programmes sur notre site
Internet : www.permisdexploitationplus. fr

Ainsi que le détail de rubriques suivantes :

e Accessibilité aux personnes handicapées
e Modalités d’inscription
e Déroulement de la formation

Pour toute question complémentaire, vous pouvez nous contacter a 'adresse suivante :
formations.CHR@normandie.cci.fr

Mise a jour le 04/01/2024
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Durée & dates 2024 Permis d’Exploitation 8 heures

Imposé par laloi du 31 mars 2006 et son décret du 16 mai 2007, le permis d’exploitation
est une formation obligatoire de 20 heures depuis le 2 avril 2007 pour tout futur
exploitant d'une licence de débit de boissons (licence Il, lll et IV) ou de la « petite licence
restaurant » ou de la « licence restaurant ». Elle donne lieu a la délivrance d’un permis
d’exploitation nominatif valable dix ans.

Objectif
o Sensibiliser et responsabiliser les futurs exploitants aux dispositions légales liées a
la vente d’alcool (dispositions extraites du Code de la Santé Publique) ;

o Connaitre les obligations réglementaires applicables en rapport avec les clients, les
voisins, salariés et administrations ;

o Assurer avec sérénité I‘'exploitation de son établissement grace a la connaissance
de ses droits et obligations ;

« Connaitre les risques de sanctions spécifiques a la vente d’alcool.

e Le contenu de la formation mentionnée au premier alinéa de l'article R. 3332-4-1 du
Coiitinterentreprises coc’ie de Ig sarﬁeI qul|que estle Sl.flvant :
o Présentation liminaire de la formation

oLa raison d'étre de I'obligation de formation mentionnée au premier alinéa de
l'article R. 3332-4-1 du code de la santé publique

Effectifs o Présentation du permis d'exploitation
. o Le cadre |égislatif et réglementaire
- o Les sources de droit et les applications :
= organisation administrative et judiciaire
Public = responsabilité civile et pénale des personnes morales et physiques
= |es délits et les infractions, la mise en danger d'autrui

o La codification des dispositions relatives aux débits de boissons dans le code
de la santé publique

o La police administrative générale (code général des collectivités territoriales)
o La police administrative spéciale (code de la santé publique)

e Les conditions d'ouverture d'un débit de boissons & consommer sur place (café,
brasserie, restaurant...)

o Les conditions liées a la personne :

o Les conditions liées a la licence :

oLa vie d'une licence :

o Les déclarations préalables a I'ouverture :
Moyens pédagogiques * Les obligations d'exploitation

et technigues o Les obligations liées a I'établissement :

o Les obligations en matiére de prévention et de protection de la santé publique
et aspects pratiques :

o Les obligations en matiére de prévention et de protection de I'ordre public et
aspects pratiques :

o Réglementation locale

260 € nets de taxes / pers
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Suivi et évaluation Arrétés préfectoraux et municipaux permettant d'appréhender I'ensemble des obligations
départementales concernant les débits de boissons et les restaurants, notamment :

= reglement sanitaire départemental
= réglementation contre le bruit
= spécificités locales
= heures de fermeture et d'ouverture des établissements
= affichages spécifiques...
o Mises en situation et évaluation des connaissances acquises

= Expérimentation de cas pratiques pour chaque stagiaire par rapport aux
obligations d'exploitation.

Encadrement = Questions de connaissances.
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